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HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points)

Managementsystem nach Codex Alimentarius Kommission
Empfohlener internationaler Verfahrensweisenkodex tber ,Allgemeine
Lebensmittelhygiene" CXC 1-1969 Revision 2020

Der Nachweis der regelwerkskonformen Anwendung wurde erbracht und wird gemaR TUV NORD CERT-
Verfahren bescheinigt fur

BDS GmbH o°
GewerbestraRe 4 Uy
86946 Vilgertshofen WCROFLOR 4
Deutschland 4
Kategorie(n)

CIV: Verarbeitung von bei Raumtemperatur haltbaren Produkten

Geltungsbereich

Herstellung und Abfiillung von Nahrungserganzungsmitteln,
Lebensmitteln verkapselt wie z.B. Flohsamen, Inulin Pulver,
Fleischersatz auf pflanzlicher Basis, Proteinpulver. Umfiillen von
Lebensmitteln wie z.B. Leerkapseln fir den Endverbraucher.

Zertifikat-Registrier-Nr. 44 112 221351 Gultigvon 2025-12-06
Auditbericht-Nr. 3539 4736 Glltig bis  2028-12-05
Erstzertifizierung 2022

Essen, 2025-11-03 % g@n’

Zertifizierungsstel’e der TUV NORD CERT GmbH

Diese Zertifizierung wurde gemaR TUV NORD CERT-Verfahren zur Auditierung und Zertifizierung
durchgeflihrt und wird regelmafiig iberwacht.
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